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MINI-INSECTENHOTEL

DIT HEB JE NODIG

o LEGE CONSERVENBLIKKEN STRO
< VERFSTIFTEN

HOLLE BAMBOESTOKJES

Z0 MAAK JE HET

Ga op zoek naar materiaal waarmee je je mini-insectenhotel kunt vullen.
Maak je blikken schoon en verwijder de etiketten.

Beschilder de blikken met verfstiften. Kies voor een vrolijk motief of ga
voor één kleur.

Wanneer de verf goed droog is, kun je starten met de inhoud. Knip de
stokjes en takjes tot de diepte van het blik.

Plaats de bamboestokjes in het blik en voeg daarna de andere vulling toe.
Insecten zitten graag in kleine ruimtes, dus probeer hier rekening mee te
houden en het blik zo goed mogelijk en gevarieerd te vullen.
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EEN INSECTENHOTEL KUN JE HET HELE JAAR ROND
PLAATSEN. HET MAAKT NIET UIT OF JE DAT IN DE WINTER
OF HET VOORIJAAR DOET. HOUD ER WEL REKENING MEE
DAT JE IN DE EERSTE WEKEN GEEN INSECTEN HOEFT TE
VERWACHTEN IN HET INSECTENHOTEL. MEESTAL GAAT

DAAR WEL EEN TIIDIE OVERHEEN.
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Skeletkoekjes

6 Oreo’s met dubbele ‘
cremevulling

o 100 g witte chocolade
6 satestokjes =

een hittebestendige kom

zwarte stift met die in de kookpan past

eetbare inkt

of chocolade schrijftube kookpan

Z0 MAAK JE HET

Smelt de witte chocolade au bain-marie. Daarvoor breng je water aan de kook in de
kookpan. Zet nu de hittebestendige kom met de chocolade erin boven op de kookpan
- de kom mag het water niet raken - en laat de chocolade smelten.

Haal de bovenste helft voorzichtig van de Oreo-koekjes.

Duw een satéstokje in de cremelaag en plaats de bovenste helft van het koekje er
weer op.

Doop het geheel in de gesmolten chocolade. Eerst de ene helft, daarna de andere.

Zet de koekjes rechtop in een mok in de ijskast, zodat de chocolade stolt.

Teken een eng gezicht op de witte chocolade met de stift of de chocolade schrijftube.
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