Smankmakers e
. 5
o B b
g !
§ . § S
H P e .
i =
mmmnu-ww‘rmr-u o m.mp.u‘—mm T
Eot s
e 3 e S

i s
1 Bl oo
it

s hwm"
o iy

s

e e e
e

o e evammns

/

Nastigheia

Soepunt mzen
S

o
P s St
oottty

e
"
5
8
"
ik
b

—

T ..«..« e o
Ly el

r-w—ﬂ::—«- S

GROENE BLAADIES 220

o0
e

i

NABRANDERS 230

P o ooking o
prebciimonny



m*‘" g : )
ilise *-JguF . ey eEe
an. Tk 2ag m:lﬂdﬂtjlﬂ!ffﬁﬁg uﬁ- i
.---1 + ' :' -"'-r“"":;-l""r.rﬂ. G, .
ver gﬂ‘een  dii ﬁ'ﬁ die dimuwﬁnh
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' Hmer'a'ig ﬂﬂﬁ‘ﬁ'ﬂf&ﬂ insp iratie voor hnginnende hob hﬁmﬁa :

- “én uﬂiﬁﬁﬂlﬁnuwﬁn de Achtertuin. Vanuit het perspectief van een -
- hobbykok, neem ik je mee in de heerlijke wereld van het huml:nhen. ‘# ke

Maar bovenal is het éen boek gmrden mmrde mndeme Hieriﬂ? 'ﬂﬂ %
het menselijk bewustzijn: Creating Memories. Want is dat nietwhaar *

het allemaal om draait? Dan kun je maar beter mrgen dat het hurluhe
herinneringen worden! . y -r-' =h
--M ﬁ

o onrdekken




Hoe dit boekte lezen
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hobyiok,voorsl bedosd om envaringe on kernis et andrs obbyhoks o delen.

Ios méet e wan Gt st wasrom RObbyhcHberlen 20 antzerend ek 1

8 enige houaet s e mhoudsopgare

oodiog op wawboqs2n.

Rasbar rocopten o 595 i 1 bk st0n.

ookl

lon it inpor o 1 ofhas kamado a o schen

czdsoronom, vou ht opon,drk devouw 10g wat exrd 3o o 1oghet open 0.

namati 3stharo hennenngon san hopek heerie mamenton!

Legenda Omrelkentabel
% xamado direct otindirect 1k hob oon voorkeur voor G osse pos:
jotopivhonantincefrrion
soort oaknout ook o evn i -
 Kamadotamporsturin-c ‘ ol 5
* bored vzan “ 8
Pl 1ap el ssu
) beridiogatia (gescna) v am ol
W vegetarsch Testel s 31
[
& toveor hskouzs ! - i
L sebrubvonCok Eroen, n 1
2a cokop 80a o ormle Wsgakn asaus
o omm ot
U hedieon ot 2
o evtepe
™ mr




Roy Voogd - The Cooking Conductor [EEE

Hobbykokkerellen 2.0 s

et e ke cod ot i o o
e resas was i e ik v sk oG
aoandie n it 8 oA o e

N 5 et shviven van it vaorwrd, gk ophet afgeopen
Jaar on s envaringen op min computer docscan. begin b erover to

o
oo oken Televe! Wo oo
madr e voorde rest v ons lven 008 gehgen o staon.

otegatevormgouna. 1

Raar e Toves passo averdondar,fo hunt ezl i verezo.To woig verveot

Passioisvoor i de et debestemming.Hetproces i o ervarin. Hel

oon oo iner

mokelfe ieuwe werden 5ch voo o cpenen.

1sdat it waa chtepassie overgaat?

Enjoy!



+ geschiadenis

Een beknopte geschiedenis

De eerste echte Big Green Egg werd in 1974 in Atlanta (V

Ty

gemaakt en was gebaseerd

op de lapanse mushi-kamado. Amerikaanse mariniers raakten in de Tweede
Wereldoorlog zo enthousiast over deze houtgestookie geslofen kKlei-oven dat ze hem
mee naar huig namen Maar de geschiedenis van de kamado gaat veel verder terug:
zeker vijfduizend jaar maar liefst, via Japan en China richting India en het huidige
Pakistan, waar de eerste tandoors werden gebruikt.

Maar voor het zover was moest eerst het vuur nog worden geternd, een verhaal op zich..

VAN BIG BANG
TOT BIG GREEN EGG

Wuwr k= ouder dan de mensheld en waarschijnlijk zeifz cwder
dan de andere drie elemenien aante, walker en lucht, die pas
konden ontztaan toan het prille heelal na de grote oerkonasl
bepon af te koelen

Milaroen |aren g inpen woorbi) 1ot -waanschinlijk na een

ne tuerlijlc o brandie of vulkaanuitbarsting - tidens het

N eolithicum, een slordige 15.000 jaar geleden, sen woege
wisnroudar ean verbrand rund vond dat lekker langzaam was
doongegaard in de smeaul and e hou tekool of de gloslends
iava. Het beest was nabuerl) khalemaal sErt en hand van

b fem, toen een hongerige ol enman er bl hat vallen van
de nacht over sirul kelde. Zijn eerste reactie was ongetwijfeld
" Ghoebands, gloetends..”, maar i kon zijn zin ndet afmaken,
weant God was nog nlet bedacht, dus die kon hi] halaas nlet
de schuld geven Bovendien viel het zwartgeblakende rund
door de klap ult elkaar en werd zijn aandacht getrokken
door de hemelse geuren die opstegen. Het gare viees viel akls
periecte low & slow gegaande short ribes van hat bot en de
onwesrstaanbarne geur verleidde de hongerige holenman om
eon haple te nemen, hatgesn hem spontaan in de zevends
hemsl deed belanden

Er bapen nog vesl mesr varkoodds wilds zeil]nan, rundsnan
en herfjes inde buwrt van de restan van de natuuramp.
Uteraard veel te veel voor het cermannetie om allemaal in
een kear op te sten lammer want hat was 2o lekkerl Dus
besloot ki met zijn gezinnetie 20 lang mogpel ik in de buwwrt
wan de won dar lijke voed selbron te biljven tot die bedorven
zou zijn Hat sanmannethe ontdekte toen dat vouwr hat vess
miat alleen kekkender had gemaskt, maar je kon er coknog
eens veel langer vam eten voor het 2o vermot was dat het zell
e eetlust badierf! Daar keam nog bl dat het cermannet)e na
werloop van tijd merkte dat hi] zich veel lekkerder begon te

welem, srnaat zin bk ves] minder hand moest wenken. Dus
Doshont hat oo fﬂzlﬁmtﬁ om neat vender B trekken, maar
Zich nedear te zatten b ] aze Emake |I||hE wiaisa DR

'ipel.en mel wuur

WMaar (A, oM SEeds maar weer & wachten op et vokpends
bosh rand je kesk hat cermannetie niet zo handig. le kunt je
dus wossrstelien oe ) In vuwr en viem raakie toen hj met
wiat takjes en gedreogd gras saan het spelen was en dat
Epontaan begon te branden oara o earste achrikaraf

wias [vuur k= namelijk ook best wel eng ), reallzearde hat
ocermannetie zich de impact van zijin ondd ekking. Persoon ik
denk ik dat alz hi] er patent op had kunmen sanvragen hi
ean rijk man 2ou zijn gewordan, maar helaas: zover was de
mansheald g nbet!




BOUW & WERKING

dan soomt a warme van d ucht ndekamada naar bt

€ 5 tweosooren hosbyhoks:do st s et typo dat

dotomporatu diectongeveor 50°C sl

asinspratoan past ht conti an i i ancor, oigsn
{oeoi . b et s e ¥ et

Kanworden:

1. Galidng

lleen overdo ngredénten 2, maar vooal ook over do
(chomische) procossan b ht okon on wt 3pporatur
doarinkan bidragen. Techiek dus

2. Swoiing
et warmeoverdacht zondordectcontact;

ok min calego receprn-h 1 voor sap
iomata s s o &

Warmteoverdrackt

Vool o gos.

Mot ditinj schiorhock,wordt doverking vor
o soare s o e

B conbarbecuo wordt dowarmt door gosiendo ken

mado prcies i o wat o me 20 kramiahen barbocue.
alamasiandoon.

Ao o bi ht oken i o ht beesson o

Open barbecue

ey

Voorbee s o oon warm gerec i d koalkast ot

onboperte urstotoevoe, dus kolen brandon o 6 0p .

i daain staan.

Voorbeeld 2 s o do amaco opstoci
ot or Gt v ot M 0 om0 .

o ociends olo. ok kn o delen von ht rooster
S et shiianto o o sesiogoaente s
boperken.

-

Ketelbarbecue.

I ek meln o o e ks
ot v oot dpocremd.
Sl gz crogmen oo

{eomact wais ok ko o

Tomperatuurbehoers
e warmto i do ot

b Joggen an ot drect o
i o drect salngevae en ersrsjo bt

el ploststalmet minmas sceronde werkg: et
2orgt e lle voor dt et grotse dool van dosomendo.
mde uch (convectie) n de arbecus bl

Kamado

onderaie ndekeramisch bass en de regullorin de

Hetlbrbecue. ot zogtervoordaj n deherfst en et

aigestld worden.

unt i birbecoen.

Tomperatuurbehearsing:

onoeg rimio om sen hiesenid an kramiok o
Plastson, Herdoor wordh do dreci,hoge salngurte

2en svenuichioswarmsoverdrach random het prodct




Houtskool: Zwart Pitmastersgoud
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Babyoctopusjes van de

shichirin

i op een ypschJopanse

e oot bsto werkt met ote

binchotan hutskoo (v 00k ht hookdstuk ovr
) Mot oo cmoorstlbore amask '

Meng de Comicaba etaviere ffoe van
Valdrrama et degepersteteentes knofook,

=
o —r—

@ aec | O asmin.

Churrasco van kerrie-
gamba’s op de shichirin

Lekbor b Besmeer cen poor plkien brood
metrusdanboter e rooser 2.opdo 7.




Natuurlijk was kip he j lereerste dat i
bereidde. Kip ka III: bijna niet
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Blg Gree;; Egg.

ramannions

@Y iniract | bosi | % 10°C | () 5uur (448 uur paketen)

Gevulde kalkoen in hooi

gerookt

Het gevecht met temperatuur

ales goed. Spoel a ht pakelen do kakoen cerst

ettt ettt s
e o
o o partcts oo

De kou bewaren

perece cason s rigen fun

om e borstvan do vogel o aat do Klkoen op

Pekelen in kerstthee.

Lot zsztep 07 hokerd vt Voo
erdaarsthen (oo exveon s b

ocamen mgeaiogde e s on Lask
e o do e ot

Zokoud mogelicl houden, kgebruikte voor do

wling 10°C an do borstet was it verdr dan
o

Terug in het nest...

Do detabomnnsengrte o ok (o

anderehoudr)anag dsar do gowide alkoen
Srr borstan

G taaie oot onpak et vervolgens e

Zodat e temperatour von o kakoen 0pcen

o e temperstur i g gaan. Dot veriep b

De vulling i zonder vedlbcovend E beef e continu
emperatuunerschivan o 15°C, preies

dos e d ete,

spekin Urersza

goudbninzin. 26t 6o panan ht vuuren oo
Noasn

) hazsinoen door
) Outian
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Viees JeJer-

Amerikanen & BBQ kun je samenvatten in één woord “meat’
De hoeveelheden gegrild viees die ze daar verorbere
onvoorstelbaar, maar ze hebben zich dan ook onty

meesters in “low & slow" bereidenvan h uts" als bri
short ribs, spare ribs en naty T‘*‘M d pork

. o™ ot

In de Vier Seizo | ‘BBQ 52 hebik f“q h
American BBQ _ bereiden. Maar ook tz
recepten zijn lan ﬁ ik .amer
slagerij Lelean.nl |

vﬂﬁiﬁb‘gaq :

toteenh ijke ha

kangoeroe,

S 5

lokale slagerye
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T oot van B 0-200 gamvises

% direct | % 228°c

5x Saté van de Indo

Sa#f staal blj ons vask gp hat manw. De spaciale
et fraren Safay Gl van Blg Green Egg ls

‘oor alle satésoeorten geldt dezelfide werkwijze:
wirrll f alle ing red Enten voor de marinades fijn

20 ilimaen (net on =)
O s shukvan 2 om v

O 16 ot b B (g
leowianda rraad |

O 3 o i (tam aind &)
O san stk van 2 om vl

O 2 el kg asn (2
00 net on sap van o on haba

P e WO NS E Ok e weasrohavol accessolne: im een vijzel fof maak het jpzelf gemakkel ik en
(e p— aan giatiizenan rooster om direct boven kolen fe bilendear het in de keukenmachine)
T Sty nill van By Gosn By grillan, maar wal mat ean afgedekt deal [glie je
of a uminiméclin ook als extra tepp anyaki-plaat kunt gebrulken), Snidj hat viees in kieine (1) stukjes. Mang de
waardoor de siokjes nagenoeg met kuinmen marinade goed door het viees en laat hat
verbrandan, Bovendian concentreart de hete tenminste een uur staan, maar lever ean hele
luchtstroom in het open desl zich zelfs ndg meer,  Macht
Ean normaal gletjzeren rooster deals afdelden TG dan de reeples viees aan de voorgeweske
A N LN o mat alminksmfolie werkt natuurik ook, zeker ajs ~ Damboestoljes. Zet de stokjes afgedekt in de
o W [ F e S o Je et al te vask fod-on-a-stick maskt s dateen  Roelkast ot ze gegrild kunnen worden.
g "'.".-!I.{ I i | > . : ; heel redelljie overweging. Roosteren boven hontshool
- T
5 -_?-. Onderstaand ontbreekt nog satd W, de heerlfie  Namwurlijk kun je de =a% onder een ovengrill of
Balinese satd van vis en garmalen Dat recept zelfz ineen grillpan leggen Maar het resultaat iz
werk! el even anders en tref e op pagina 54! niet te vergeljken met 2a die boven gloelend
howt kool |2 gersostend. De authentieks, dunne
lavaanse saté ks heel snel klaar, een paar
minuten per zijde i genoeg om goudbnen te
Foos e ren.
Saté Ajam Saté Bahi Saté Hambing Saté Padang Saté Eelinci
1 B0 g kppendjenvss, 00 10 g hamiagpen [0 140 g geibenbout rondar bat [0 150 g g dkha lalfishong [0 150 g ko nijmenboufilet
(i men gaiE? brmshiou t kan 0ak) nie prag wolgenicl iadsiife
marnade marnade maimde
1 dal ketjap moni 00 2 splotjes;, fijn gesnaden marnade marimda 00 3 ol e (il mum
3 2t knofladk O 3 mnen knofok, gepaenst O & ol bt B p reamiss O ol katppmmnis O 2 ol o B p manis

00 2 el mirin (o djstwijnom
b k)

g b O % djnin fomjmmad) g limam 0O 2 ol shaoshin (Thines
3 18 ket embar (ge malen 0 2 onvers: gambeg gersgt 0O 11 imoe s 00 1 o eetomisar i gemalen riskwijn
kaxiand ar 3 ) {of halva Hhea lpal dpha, O 4bminks kariand arraad § O 1 ol gulad jowa (pafmeaker)
O 1l g i i 0O Gsphotpes O 1 leamijnpoad o {dfinban) O 2 com versa g amiber (8C3m),
3 sbengel seehh (toengras] O WHlaos O 3 benps knafio ok 0O 1 wipaadar genxgt
2 1d landemam 0 % kand emompoadar 00 4 leeminieno ofjes 00 1 Hlknofogkpoad e [0 2 bhenen knafin ok, g apa st
3 imde bmbok OO % H b ik OO 124 g d g g s idoin OOt 1 o cljafv e v o chr ) OO % chhilipap roonde o djis,
O w5zt genepe koks 0O 1t ek ma famijit) fuaed il g e
le ke mal 00 varsg i len wilhe pepr 00 1 sulkje gub dawa 0 1dkas [0 et wan 1 limaen
pind a5 bl s, rinpag. 2@ O rode papar, mndar (palim sl of 1 ok O 10 swshpoadir (dmengee) 0 wrsgem alon 2v b paper
radlijsten brruime riets e O 18 lendemompaad e
O Nl asem (et o O 1§ graf nserut(uik x'n O % H stermijrpaadar ikt e
it g, o o i ) malmEje) oa B s bl &, i pag . 9 A
0 1 gula djawa (palmeaikag 00 2 et s e mialen Ik bz met
inven b i v vang an. d ooe ke i rraad ) paxdany = i =ne, e pag. A1)
bruine sl O % i djinbmn el
0 8 o kefjap manis omijrmaad)
O % b
Ikl mzt
pinda st s, e pag A0 Il met

ot s B e, i prn. I
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“kolen leggen. Natuurlijk is-ie dan pikzwar

bevonden is inmiddels lang en breed mrh‘.ﬁn i|-|.| 181
want je kunt er ook waanzinnig lel
- e f}ln 1

-
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afgelopen jaar. Inderdaad gewoon prei, niets toec 4 - . . " " : Extra
even het zand eruit wasséh. De ph ' . ; L :

o
Die hele prei simpelweg een minuut of tic

er weer uih:he-pt. maar... alsje de buitenste bla ' a

I:lijuurleumnghchtezu ngébeurd. De kern is da Ihelder
- den. Zi-lig! Exact diezelfde ma

eten, wortels én alle Imnhurtm
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Daslookhummus

5 koudo bersaing | (3 10+ 30 min wachten |

Udon van komkommer

0 450t s dslookbos o e hoek & go ki
oot reoimaty et bos o vere dosiook

T SRUEE el
s S ers
‘5ap ook bij de komkommer, samen met de L
LT i
S — Laat de kikkererwten goed uitlekken en bewaar
P e

Banect| 5 200c | O 20min | W
Blnderin de kaukenmachineda kikerenwien

Tataki van rode biet SR

o oo e

S———— ‘bler  een gladde Get geleidelijk.
ety

e e ot v vt

3 B

K e —————

2 sl e i bt Erg lekker bij de-

Ll it i i

Bindeect | 5 115G 1 O asmin | Y
Hasselback aardappel

et gtjzeren oostorvan do babecus (200 C

sy

S comvoud is meestal do seutel 51

& indrect | % 10°¢ | O 18min
Kaasomelet Zonder Kaas.

Met ‘From Age Leaves' van Zotconskifein oon Big Groen E99 p150°C,
2 e ot
3 ifemtnomirm ot Jo nus e org vertelenjo s et ancers <™
Py e— fold e
ey e . et wi ko kot ol

spokis tusson do

3 '
Onzetendleuk dos o concamembertomele ok de omaet.

- Masr derk ook senssan gt o
| Ebemtetetes (s ke zoner camamber, i v wartgedikerde wntorwortal of et e op
- e En diosnipize

gewicekalkoen op hoo gerookt op pog. 101 hod et Wat s
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Is eriets lekkerder dan een warme ko mepn nhnrh
interse dag? Van huis uitb gek op so
net soepen kan difs niet ontbre| !Illt"!l
dezelfde vioeiba ede AUZE
als aanvulling o

meéngen/mixen tegelijk. En dat gaa
nnﬂ:luur]edi.-znlv te soepjes kunt




2 echte steenoven waarin je de lekkerste.
broden op warme bakkersniveau kunt bakken.

'Door de bijzondere temperatuursbeheersing en hethoog
a .
3




e il

Nage

Taarten bakken, fruit roosteren en marsmallows grillen. Ook als
je de maaltijd af wilt sluiten met een zoet gerecht kun je je hart
ophalen met een EGG.

Maar ijs maken op een Big Green Egg is -zolang het niet vriest
buiten- écht onmogelijk. Toch kun je door ingrediénten eerste te
roken en daarna in een ijsmachine te verwerken hele verrassende
desserts maken.

Maar niet alle desserts in dit hoofdstuk zijn gemaakt met een EGG.
Soms was er gewoon een lekker toetje nodig als afsluiter van een
heerlijk BEQ-diner. En dus hoort ook dat recept hier thui



W koude bereiding | () 2x30min. + akosien

§ Vlierbloesemsorbet

e de massa met on vork 000d dooe ot een

doortoteen homageen mengsel. Zot koud ey
indo ol

@ inarect | % 200°C | 5 15min.

Brickdeeg met 1 rd

S d vllen bicdoeg hee dnin met o
Iomancdonrldovle sk Ol

oo Eqg opsalen ol ndiect o9 200°C on
ok z0 1 510 minuten goudbrvin kkant

W warme bersiding | () 10 min. + opstiven
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2 Bgpa s
i

doorhoon (ganache Schapin oo spuzakie

qebrulk b vookeurBilogische lemen
Opmaalk ‘onzocigen i, zoals onz geurigs it
e e erIovendel o0 naulvieoesem.

poedersukeronschep oen mooiequenele
viebioesemsen g dezs middenop et

/-

Barect | % w5c | (i

Gegrilde perziken
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el

Smeor
in met ol ot glen Rooser do perzken
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Tﬁu als mﬂhﬂﬂtden Unmun di nd_ﬁn I:I:
~dat heel normaal, maar in HHIM 3 altijd. m
op gefronste wenkbrauwen, helemaal ﬂthhai e
Wmn&mwﬂ! te schenken. Terecht uimnereﬂrﬁ*

 Drie jaarjaar geleden rﬂﬁm“ we bij Red Chiliin Hueuﬂ
"Hﬂ'l:l, maar lﬂlﬂ-idllﬂllnmre gangen Chinese Cuisine. H]
mas “ wrouw nam een wijnarrs Ik was de BOB en besloot het

i vertrouwen tngmﬁlm theesommelier. Die avond heeft

mﬂ mi nmﬁmwhuitmﬂﬂﬂmq
l:an laten u Imm

HW uﬂllnht mkm&h&ﬂﬂgﬁgﬁﬂ mlshﬂwﬁﬂihﬂ?
In dit hootdstuk neem ikje everrassende kracht
“wvantheeals maatlijdbegeleider. Niet als theesommelier, ﬂ‘l
Iﬁdilﬂiﬂ. maar puur als proever en genieter. Het leidde

. tot een ontdekkingstocht in die verrassend uﬂl gk
r“iﬂf ~overeenkomsten bleek te hebb tv ' ._HHI' dan zonder de
oy Iliblilh;lm ‘Iﬂ'!_ﬂtﬁl‘lnl. e i P A
."q:rﬁl P T e .- . g e 3‘.'.',_,;__“.'_ [ ; .._,|;_ B ::_"'\J‘:..-. 3

-H o < e LA q -

y T ";I'Hﬂlm aromatische dﬂﬁmm'n de Camelifa . e

* sinensis-plant. mumummmnmmm
5. populariteitwint. m-nmhumﬂmmcrmhww
v el ﬁnﬂﬂﬂmmmmw"m

mmﬂﬂﬁw“ﬂh 2019 lprmlﬂwﬁrdmdmad
een groeiverwachting van 9,8% in 2027, Dat is qua handelswaarde zo'n

12,5% van de wereldwijde wijnmarkt, maarin gedronken liters overstijgt
x ihudluﬂnmrﬂmmmmlﬂmmm G
aandeel van de fofale markt: o v Aad Markat e saarch
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Thee als BBQ begeleider

Juist omdat vuur en rook 20 sterk aan buiten koken verbonden is, hangt er voor velen
rond BBQ een enorm testosterongedreven imago. Echte mannen schenken in hun man
caves het liefst alcoholhoudende dranken als bier, wijn en whisky bij hun tomahawk

at als e de barbecue gebruikt als culinaire uitdaging en niet als stoere
tjdsbesteding? Biift alcohol dan een traditionele must? Of zou thee die uitdaging 0ok
kunnen trotseren? Leny Pennock van Simon Lévelt Alkmaar leidde mij het afgelopen
jaar met 31 soorten thee als begeleider van BBQ in. Er ging een wereld voor me open!

HET THEE-INZICHT
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Simon Lévelk Alkmaar
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“a _' Palingbouillon & Roy’s Gamburger
| op tomaten flathread
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Asian Style Sticky Chic
met gegrildean




van Kangoeroebiefstuk
et mango sweet & snur (













Buitenkok in 4 seizoenen!

Meer dan 175 BBQ-recepten, maar toch is dit geen kookboek.
Dit is het logboek van de aanstekelijke ontdekkingsreis waarin een dirigent
in het jaar van corona in vier seizoenen buitenkok werd. leder gerecht is een
stap in het avontuur waarin The Cooking Conductor je meeneemt om als
hobbykok de wereld te ontdekken rond de kamado, de culinaire keramische bbq.

In een enthousiaste samenwerking met grote culinaire partners zoals
Big Green Egg, Magimix, Le Jean Vleesatelier, Forged Messen en Van Beekum
Specerijen ontstaat alle ruimte voor creativiteit. Simon Lévelt Alkmaar is
als partner misschien verrassend in de BBQ-wereld, maar als fan van
thee als maaltijdbegeleider wijkt The Cooking Conductor ook hierin af
van de gebaande paden met wijn en bier.

Een creatief en smakelijk avontuur in meer dan 175 recepten, gefotografeerd
met een iPhone. 52 weken lang verhalend vastgelegd in de foodblog op bbgs2.nl.
Met ervaringstips en achtergrondverhalen zoals alleen
een hobbykok die aan andere hobbykoks kan doorvertellen.
ST EEEETETl  Smakelijke inspiratie voor alle Grillmasters van de Achtertuin die
” || || nég meer heerlijk plezier uit hun kamado willen halen.

In 52 weken van groentje
tot geroutineerd Big Green Egg’er.
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